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VIETNAMESISCHE KUCHE

das Herz des ChoCho

UAber uns

Herzlich willkommen bei ChoCho — Vietnamese Cuisine!

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, unseren geschitzten Gidsten den authentischen Geschmack Vietnams néher-

zubringen. Die Verbindung aus traditioneller Kochkunst und der sorgfiltigen Auswahl frischer Zutaten macht unser

ChoCho zu einem besonderen Owt. Jedes Geericht, das wir servieren, ist mit Herz und Hingabe zubereitet, damit Sie
bei jedem Bissen die Vielfalt der vietnamesischen Kiiche geniefen konnen.

Unser herzlicher Chefkoch beveitet jedes CGrevicht mit viel Leidenschaft zu, damit Thr Wohlbefinden und kulinarisches
Evlebnis im Mittelpunkt stehen.

Besuchen Sie uns bei ChoCho — Vietnamese Cuisine und lassen Sie sich von den authentischen Aromen Vietnams
begeistern.

Mit freundlichen GiviiPen,
ChoCho — Vietnamese Cuisine
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1. GR6i cuon | Sommervollen

Gemirse, Krauter, Reisnudeln, drei Saucenauswahl:
Fischsauce, Hoisinsauce und Erdnusssduce

1a. mit Geemiise und Avocado ¢

2 Stk.

6€

und Avocado, mit einer von drei Saucen nach Wahl

1b. mit Tofu *>*f
und Tofu, mit einer von drei Saucen nach Wahl

1c. mit Hithnchen und Garnelen ¢4

6€

6€

Garnelen und Hahnchen, mit einer von drei Saucen nach Wahl

1d. mit Rindfleisch +°

6€

und Rindfleisch, mit einer von drei Saucen nach Wahl

2. Nem ran | Friihlingsrollen

zwei Saucenduswahl: Fischsauce oder Sojasamce

2a. Vegetarische Friihlingsrollen

2 Stk.

6€

Gemise, Zwiebeln, Yamswurzeln, griine Bohnen

2b. Friihlingsrollen mit Meeresfriichten 4>

6€

Gemlise, Friihlingszwiebeln, Kohl, Meeresfriichte

2¢. Frithlingsrollen mit Hahnchen ¢

6€

Gemiise, Friihlingszwiebeln, Kohl und Hahnchen
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3. Salat

L wiebeln, Gurken, Kraufer

3a. Mango-Salat * 7€
Mango und hausgemachte Sauce

3b. Garnelen-Salat ** 7€
Garnelen und hausgemachte Sauce

3c. Rindfleisch-Salat 7€

Rindfleisch und hausgemachte Sauce ’

N i 4. Phé | Reisbandnudelsuppe

3d. Héihnchen-Salat & 7€

Hahnchen und hausgemachte Sauce'k Pho ist eine Tradifionelle viefnamesische Smppe mil aromatischer Brithe und
Reisbandnudeln Frische Krauter wie Koriander und Basilikum sowie Limeffen und
Chilis verleihen ihr einen infensiven Geschimack.

3e. Lolot—leaﬁ—Salat . 7€
Lolot-Blatt und hausgemachte Sauce

: klein grof§

3f. Enten-Salat i i oif
Ente und hausgémachte * Aa. mit Tofu °° 8€ 12€
& 4b. mit verschiedenem Gemiise ** 8€ 12€
= & 4c¢. mit Rindfleisch 8€  12€

}

& 4d. mit Héahnchen % 8€ 12€
& 4e. mit Hahnchen und Rindfleisch ¢ 8€  12€
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5. Phé xao | Gebratene Reisbandnudeln

Gemiise nach Saison, Zwiebeln, Sojasprossem
mittel  grof3

5a. mit Gemiise “*f 10€  12.5¢€
5b. mit Tofu o4 106  12.5€
5¢. mit Rindfleisch #*°f 10€  12.5€
5d. mit Hiihnchen 5*°f 106  12.5€

5e. mit GQarnelen 4of° 10€  12.5€ '
v 4

6. Mién xao | Gebratene Glasnudeln

Gemiase nach Saison, Zwiebeln, So)asprossew
mittel grof

6a. mit Tofu und Gemiise >*f 10€  12.5€
verfeinert mit hausgemachter Sauce

6b. mit Hiihnchen 4o 106 12.5€
verfeinert mit hausgemachter Sauce

6¢. mit Rindfleisch *f 10€ 12.5€
verfeinert mit hausgemachter Sauce

6d. mit Garnelen >4 10€ 12.5€
verfeinert mit hausgemachter Sauce
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8. Com rang | Giebratener Reis

L wiebeln, Erbsen, Mais, Karotfen, Eier

8a. mit Tofu ** 10€  12.5€
’ . 8b. mit Garnelen 4f 10€ 12.5€
7. Biin | Reisnudeln
. mit Hii el 10€ 12.5€
Mit Salaf, Kraufer, So)asprossem, Gurken G- mithaahnchen
zwei Savcenduswdhl: Fischsauce oder So)asamce mittel grof 8d. mit Rindfleisch 4 106 12.5€
7a. mit Tofu &1 10€  125€ mittel  grof$

und Tofu, serviert mit einer von zwei Saucen nach Wahl

7b. mit Lolot-Blattern &4of 10€ 12.5€
und Lolot-Blattern, serviert mit einer von zwei Saucen nach Wahl

7c. mit Rindfleisch **°f 10€  125€
und Rindfleisch, serviert mit einer von zwei Saucen nach Wahl

7d. mit Hiihnchen &%°f* 10€  12.5€
und Hihnchen, serviert mit einer von zwei Saucen nach Wah!

7e. mit Meevesfriichte-Frithlingsrollen &%of>» _ 10€  12.5€

und Meeresfrichte-Friihlingsrollen, zwei Saucenauswahl

7f. mit vegetarischen Friihlingsrollen &*°f 10€  12.5€
und vegetarische Friihlingsrollen, zwei Saucenauswahl

& 7g. Reisnudelsuppe mit verschiedenem Gemiise ' 8¢ 12€
serviert mit einer von zwei Saucen nach Wahl, Chilisauce (klein)  (grof3)
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9. Rau xao | Gebratenes Gemiise = 10. Cac mon xao | Gebratene Gerichte

Gemitse nach Saison Passende Saisongemuse

9a. mit Knoblauch % 10€ 12.5€ 10a. Giebratenes Tofu mit Zitronengras

verfeinert mit hausgemachter Sauce und Chili 641 10€ 12.5€

9b mi’r'Cofu 6,d,f 10€ 12.5€ Kohl, Zwiebeln, Blumenkohl, Zitronengras, Chili, Basilikum und Tofu

vefieinert mit hausgemagnter:Saice 10b. Giebratenes Hihnchen mit Ingwer 649 10€  12.5€

9¢. mit Rindfleisch 6,d 10€ 12.5€ Pilze, Zwiebeln, Ingwer und Hahnchen

Uelislie e R AN E RSl 10c. Giebratenes Haihnchen mit Zitronengras

9d. mit Hiihnchen 10€  12.5€ und Chili 4% 10€  12.5€

verfeinert mit hausgemachter Sauce Kohl, Zwiebeln, Blumenkohl, Zitronengras, Chili, Basilikum und Hiihnchen

9e. mit Garnelen ** 106  12.5€ 10d. Giebratenes Rindfleisch mit Zitronengras

verfeinert mit hausgemachter Sauce und Chili % 10€ 12.5€
mittel gmfg Kohl, Zwiebeln, Blumenkohl, Zitronengras, Chili, Basilikum und Rindfleisch

10e. Giebratene Giarnelen mit Zitronengras

und Chili #%° 10€ 12.5€

Kohl, Zwiebeln, Blumenkohl, Zitronengras, Chili, Basilikum und Garnelen

mittel  grof
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11. Ca vi | Curry

ZiTromemgms, meg—Gesze und passende Saisongemmse

11a. mit Rindfleisch **

verfeinert mit hausgemachter Currysauce

11b. mit Hithnchen ¥4
verfeinert mit hausgemachter Currysauce

11c. mit Garnelen "%%®

verfeinert mit hausgemachter Currysauce

10€

10€

10€

mittel

12.5€
12.5€

12.5€

grofl ’

12. Banh mi | Vietmamesische Baguette

Eines der bekannlesten und belieblesten Streetfoods in Vielnam

8t

12a. mit Tofu **f
Gurken, Friihlingszwiebel, Sojasauce, Chilisauce

12b. mit Lolot-Blatern %°

8€

Gurken, Frihlingszwiebel, Sojasauce, Chilisauce

12c. mit gemischien Pasteten 4>
Gurken, Frihlingszwiebel, Sojasauce, Chilisauce

12d. mit Char Siu, Schweineseide und €i >+

Gurken, Frilhlingszwiebel, Sojasauce, Chilisauce

8t

8t

12e. mit Fischkuchen “%'*4
Gurken, Friihlingszwiebel, Sojasauce, Chilisauce
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ChoCho’s Desserts kombiniert mit erfrischen-
den Geschmickern dex Wahl ermaglichen es den
Qiasten, ihe kostliches Essen in dieser Stadt voll

und ganz zu geniefen.

13. Mon tréng miéng | Nachtisch

13a. Kokosmilch-S chichtkuchen

Zartes, exotisches Schichtdessert aus Mungbohnen, Kokosmilch
und Pandan

13b. Siifes Dessert mit Mungbohnen
Sl und cremig - Mungbohnen in feiner Kokosmilch

13c. Lotussamen-Dessert
Zarte Lotussamen in einer harmonischen Kokosmilchbasis

13d. Dessert mit gemischten Bohnen

Bunte StBspeise aus Bohnen, Taro und Kokosmilch

13e. Obstteller der Saison (siiff)
Geschmacksrichtung: sils

13f. Obstteller der Saison (mild)

Geschmacksrichtung: mild

13g. Obstteller der Saison (leicht sauer)
Geschmacksrichtung: leicht sauer

4€

4€

4€

8€

8€

8€
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Die Getrianke von ChoCho helfen
nicht nur dabei, den Kopf zu entspan-
nen und Stress abzubauen, sondern

geben auch neue Energie und tragen
zu Threm Wohlbefinden bei.

v MY

14a. Saisonale Smoothies, Kokosnuss u. ?

Kokosnuss und Friichte der Saison

14b. Saisonale Smoothies, Mango u. *

Mango und Friichte der Saison

14c. Saisonale Smoothies, L ongan u. ¢

Longan und Friichte der Saison

14d. Saisonale Swmoothies, Jackfrucht u. ¢

Jackfrucht und Friichte der Saison

14e. Saisonale Smoothies, Guave u. ?

Guave und Friichte der Saison

14. Sinh 10 tréi cay theo mia | Saisonale Smoothies

5€

5€

5€

5€

5€
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15. Nudc ép trai cay theo miia | Saisonale Fruchtsifte

15a. Saisonale Fruchtsifte, Kokosnuss u. 5€
Kokosnuss und Friichte der Saison

15b. Saisonale Fruchtsifte, Mango u. 5€
Mango und Friichte der Saison

15¢. Saisonale Fruchtsifte, Longan u. 5€
Longan und Friichte der Saison

15d. Saisonale Fruchisifte, Jackfrucht u. 5€
Jackfrucht und Friichte der Saison

15e. Saisonale Fruchtsifte, GGuave u.
Guave und Friichte der Saison

»

16. Cac loai tra | Teesorten

16a. Zitronengras-Tee

16b. Chia-Samen-Tee

16c¢. Lotus-Samen-Tee

16d. Krdiutertee

16e. Kamillentee

16f. traditioneller Tee




17. Thitc uong nong, lanh | HeiPe, Kalte Getrinke

17a. schwarzer Kaffee "

17b. Milchkaffee "9

17c. Eierkaffee "

17d. Matcha-Latte *

17e. Schokolade

18. Nuadc | Wasser

18a. Wasser 0,25] (Sprudel)

18b. Wasser 0,251 (Still)

3.0€

35¢€

35¢€

35¢€

35¢€

25¢€

25¢€
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Zusatzstoffe

1- mit Farbstoff, 2- mit SiifSungsmittel,
3- enthilt eine Phenylalaninquelle, 4- mit Konservierungsstoff, 5- mit Antioxidationsmittel,
6- mit Geschmacksvertarker, 7- geschwefelt, 8- gewachst, 9- mit Phosphat, 10- chininhaltig, 11- koffeinhaltig,
12- genetisch verdndert, 13- Sduerungsmittel, 14- Stabilisatoren

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen

a- Glutenhaltiges Getreide (Weizenmehl),
b- Krebstiere, c- Eier und Erzeugnisse daraus, d- Fisch und Erzeugnisse daraus,
e- Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f- Soja und Erzeugnisse daraus, g- Milch und Erzeugnisse daraus,
h- Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus, i- Selleries und Erzeugnisse daraus,
j- Senf und Erzeugnisse daraus, k- Sesamsamen und Erzeugnisse daraus, 1- Schwefeldioxid und Sulfite und die damit geschwefelt Erzeugnisse,
m- Lupinen und Erzeugnisse daraus, n- Weichtiere (Mollusken) und Erzeugnisse daraus,
o- Schalentiere
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AmalienstraBe 21, 80333 Miinchen
Tel: 089 - 5899 9795

www.chocho-cuisine.de




